
De productie in de ultramoderne vleesverwerkende
bedrijven van Th.S. van der Laan bv - waarvan 90% is
bestemd voor de export - dient aan bijzonder hoge 
eisen te voldoen op het gebied van kwaliteit, hygiëne en
efficiency. Maatgevend bij de inrichting van de fabrieken
van dit concern zijn de voorwaarden zoals die door het
Ministerie van Landbouw van de Verenigde Staten worden
gesteld. 

De HACCP normering die inmiddels in Nederland geldt,
waarborgt reeds een hoog niveau van hygiëne en 
kwaliteitszorg. De Amerikaanse norm gaat op een aantal 
fronten nog verder. Door een zeer strakke afwerking en
vormgeving van de gebouwen kan aan de normen voldaan
worden. De processen zelf zijn in verregaande mate
gemechaniseerd en geautomatiseerd.
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